
LES ENTRÉES
Œufs mayonnaise	 3€
Œuf mollet pané, sauce forestière  	 5€
Assiette de charcuterie 	 7€
Gravlax de saumon aux agrumes 	 7,50€

LES SALADES PLATS
Salade César  	   14,50€
salade, tomates, poulet croustillant,
copeaux de parmesan, croûtons, œuf, sauce césar
Salade Terre et Mer	 15€
salade, tomates, jambon cru, saumon fumé,
coppa, crème ciboulette, cornichons
Salade Paysanne	 14,50€
salade, tomates, lardons, croûtons,
toasts de crottin de chèvre, oeuf, vinaigrette

LES PÂTES
Lasagnes bolognaise maison	   14,70€
Gratin de penne au gorgonzola  	 14,50€
Tagliatelles au saumon  	   14,50€
Tagliatelles Carbonara 	  14,20€
Tagliatelles aux gambas 	 17€

LES PLATS
Escalope de veau gratinée à la tome Corse
et jambon cru  	   16€
Entrecôte VBF 250g  	   24€
Bavette d’aloyau VBF 180g  	   16,50€

Côte de boeuf  1kg pour 2 personnes -  59€

Tartare de boeuf 200g  	   17,80€
Carpaccio de boeuf 140g	   15,50€

Garniture au choix : frites maison, tagliatelles,
légumes confits ou salade

Sauce au choix : poivre, beurre maître d’hôtel, 
forestière ou gorgonzola

LES BURGERS
Burger Villa  	   16,70€
pain maison, steak haché (VBF) 150g, raclette, coppa,
salade, tomate, oignons confits, frites maison, salade
Burger feuilleté saumon avocat  	   17,50€
pain feuilleté, guacamole, saumon,
tomate, avocat, salade, frites maison

SUGGESTION DE LA SEMAINE
voir ardoise

LES PIZZAS
Rennes  	  12,90€
base tomate, mozzarella, champignons, jambon
Orientale	 15,50€
base tomate, mozzarella, chorizo, merguez, poivrons, oignons rouges
Baltique	 16,50€
base crème, mozzarella, saumon fumé, tomates confites, oignons rouges, basilic frais
Capra 	 13,80€
base crème, mozzarella, chèvre, noix, miel, jambon cru
Montagnarde 	 15,50€
base crème, jambon cru, raclette, oignons rouges, pommes de terre, mozzarella
Bufala truffe	  18,50€
base crème à la truffe, mozzarella, tomates, bufala, jambon cru
Végétarienne 	  13,80€
base tomate, mozzarella, courgettes, poivrons, oignons rouges, tomates
4 Fromages 	  14€
base tomate, mozzarella, chèvre, gorgonzola, raclette
Paysanne	 14,30€
base crème, mozzarella, lardons, oignons, jambon 
Villa	 14,50€
base crème, coppa, gorgonzola, champignons, œuf miroir 
Calzone Soufflée	 18€
base tomate, mozzarella, jambon, champignons, oeuf, persillade
Forestière	 14,30€
base tomate, mozzarella, lardons, champignons, persillade, crème épaisse

Supplément Ingrédient : 1,50€

LES COUPES GLACÉES
La Dame Blanche  	 6,90€
2 boules de glace à la vanille, sauce au chocolat, chantilly
Le Colonel  	   8,50€
2 boules de sorbet citron, 4cl de vodka
L’After-Eight  	   8,50€
2 boules de glace menthe-chocolat, 4cl de Get 27
Le Chocolat ou Café Liégeois  	   6,90€
1 boule de glace au chocolat ou café, 1 boule de glace à la vanille,
sauce chocolat, chantilly 
Coupe deux boules  	   4,80€
vanille, chocolat, caramel, fraise, café, menthe-chocolat, citron, nougat

Supplément chantilly ou coulis : 1€

MENU ENFANT
- de 12ans    9,50€

Steak haché frites ou Tagliatelles bolognaise
+ Glace surprise ou Mousse au chocolat

+ Verre 25cl de sirop à l’eau

Les Formules
du Jour

Uniquement le midi du Lundi au Vendredi

Plat du Jour Viande ou Poisson
11,90€

Plat du Jour + Café ou Thé Gourmand
16,90€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
15,50€

Entrée + Plat + Dessert
19,10€

Entrées
Entrée du Jour

ou Œufs mayonnaise

Plats
Plat du jour Viande ou Poisson

ou Pizza du Jour

Desserts
Dessert du Jour

ou Fromage blanc, coulis de framboise

LES APÉRITIFS (EXTRAIT)
Ricard 2cl  	   3,60€
Martini blanc ou rouge, Porto rouge 5cl  	   4,50€
Suze 5cl  	   3,90€
Coupe de pétillant 12cl  	   6€
Kir (cassis, mûre ou pêche) 10cl  	   4€
Kir breton 12cl  	   4€
Marsala aux amandes 5cl  	   4€
Lillet Rosé 5cl  	   4,60€
Aberlour ou Jack Daniel’s 4cl  	   8€

NOS BIÈRES PRESSION
	 25cl	 33cl	 5Ocl

Heineken 	 3,80€	 5,50€	 7,50€
Affligem (blonde) 	 4,30€ 	 5,90€	 8€
Affligem (blanche)	 4,30€ 	 5,90€	 8€
IPA	 4,30€ 	  5,90€ 	  8€
Picon 	 4,30€ 	  6€ 	  8€

Supplément Sirop  -  0,50€

NOS BIÈRES BOUTEILLES
Desperados 33cl  	   5,90€
Skummen BIO 5° 33cl  	 5,60€
Heineken 0.0 (sans alcool) 25cl  	   3€

Cidre Ecusson Brut 33cl  	   5,50€

NOS BOISSONS FRAÎCHES
Coca-Cola ou Zéro 33cl  	   3,50€
Schweppes Tonic ou Agrum’ 33cl  	   3,50€
Orangina 33cl  	   3,50€
Diabolo 33cl  	   3€
fraise, citror, grenadine, menthe, pêche
Jus de fruits Granini 25cl  	   3,50€
abricot, ananas, orange, tomate, pomme
Sirop à l’eau 33cl  	   2,90€

NOS EAUX MINÉRALES
Perrier 33cl	 3,50€
1/4 Vittel 25cl 	 2,80€
Vittel 	 50cl : 3,60€ / 1L : 4,70€
San Pellegrino	 50cl : 3,80€ / 1L : 4,90€

Une carafe est mise à votre disposition.

LES DESSERTS FAIT MAISON
L’assiette de fromages 	  7,50€
Mousse au chocolat  	   5,90€
Fromage blanc, coulis de framboise  	   4,90€
Le tiramisu spéculoos caramel  	   5,80€
Crème brûlée  	   6,20€
Tarte au citron meringuée  	   6,20€
Café ou Thé gourmand  	   7,50€
Digestif gourmand	   9€
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NOS BOISSONS CHAUDES
Café 	 1,80€
Grand Café 	 3,60€ 
Décaféiné  	   2€ 
Grand Déca  	   4€
Crème  	   2,30€
Grand Crème  	   4,60€
Cappuccino  	   3,30€
Thé parfumé Cafés Richard  	 3,20€

LES VINS
	 12cl	 50cl	 75cl
Blancs 
IGP Chardonnay Pays D’Oc Albrières	 4€	 16€	 24€
AOP Quincy Une Promesse Domaine de l’Épine	 6€	 18€ 	 36€
IGP Côtes de Gascogne La Gascogne Alain Brumont	 4,50€	 17€	 25€

Rouges
AOP Bordeaux Château Landereau  	 4€	 16€	 24€
AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueuil Vieilles Vignes 	 5,50€	 18€	 36€
AOP Pic Saint Loup 	 5,50€	 18€	 36€
AOP Pessac-Léognan Château Brown 			   65€
Pays d’Oc Les Creisses 			   48€

Rosés
AOP Côtes de Provence	 4,50€	 17€	  25€
Château Sainte-Marguerite Symphonie			    45€

LES BULLES
Mumm Brut			   75€
Cattier Blanc de Blancs			   85€
Pétillant			   28€

DIGESTIFS 4cl
Irish Coffee  	   9€
Menthe Pastille  	   7€
Get 27, Get 31  	   7€
Baileys  	   7€
Rhum arrangé maison 	   6€
Bumbu Cream  	   9,50€
Cognac amandes  	   8€
Poire  	   8€
Limoncello  	   7€
Diplomatico  	   10€

Possibilité de commander les 

pizzas et plats à e
mporter.

Demander

notre carte de fidé
lité


